


Arancini med svampe, fermenteret hvidløgscreme og svampepulver	 45,- 
 
Gulerods tapiokachips med purløgsmayo	 45,- 
 
Tynde skiver Skagen-skinke med ristet brioche og løgkompot	 65,- 
 
Røgede mandler  	 45,- 
 
Rosmarinmarinerede oliven  	 45,-  
 
Friteret østers med sauce verde og havesyre	 2 stk.  80,- 
	  4 stk.  150,-

SNACKS

Friskbagt brød og smør serveres til alle forretter

Charcuterie	 129,-
Salami af vildsvin, små franske pølser, landpaté, syltede sennepskorn og oliven
 
Laksetatar med agurk, rosenkål, dild og peberrodsfløde (Baerii-kaviar +65 kr.)	 129,- 
 
Kyllingeterrin med estragoncreme, gulerod og sennepsurt	 129,- 
 
Ravioli med græskar, spidskommen, salvie og ristede hasselnødder	 129,- 
 
”Moules marinières” - hvidvinsdampede blåmuslinger med fløde, hvidløg og urter	 139,- 
 
Salat niçoise med grillet tun, friteret kartoffel og oliven	 129,-

FORRETTER

SERVERES FRA 
kl. 17.00 - 21.30

Laksetatar med agurk, rosenkål, dild og peberrodsfløde (Baerii-kaviar +65 kr.) 
 
Skindstegt velfærdskylling med persillerod, sprødt kyllingeskind og salviesauce 
 
Chokoladekage med marengs, karamelmousse og sukker syltet pære

BRASSERIE MENU - 429,-

TIVOLI  
BRASSERIE



Pommes gratin	 45,- 
 
Pommes frites	 40,- 
 
Parmesan fritter	 55,- 
 
Cassoulet af linser og bønner med svampe	 45,- 
 
Grøn salat med balsamicovinaigrette	 35,- 
 
Stegte svampe med hvidløg	 45,-

Hjemmebagt brød med pisket økologisk smør	 35,-

SIDES

Rommarineret ananas med vaniljecreme, ananassorbet og hasselnøds tuille	 110,- 
 
Chokoladekage med marengs, karamelmousse og sukker syltet pære	 99,- 
 
Friteret camembert med solbærkompot og ristet brioche	 99,-

DESSERTER

250 g dansk ribeye med sauce bordelaise og variation af løg	 319,- 
 
Schnitzel af gris med pastinakkompot, rosmarinsauce og confiterede svampe	 279,-
 	  
Skindstegt velfærdskylling med persillerod, sprødt kyllingeskind og salviesauce	 289,- 
 
Stegt rødfisk med spæde kål, cremet blomkål og purløgsolie	 279,- 
 
Cassoulet af linser og bønner med svampe, jordskok og karse	 239,- 
 
Pasta girolle med ragout af kalvekæber, parmesan og basilikum	 259,-

HOVEDRETTER

ALLERGENER?
Spørg din tjener for mere information

TIVOLI  
BRASSERIE



BØRNE
MENU

KID’S
MENU

TIVOLI  
BRASSERIE



Børnemenuen er forbeholdt vores yngre gæster mellem 0-12 år

Burger. Briochebolle, 110 g oksekød, ost, bacon, 	 89,-
salat, tomat, drueagurk, pommes frites

Børnepasta. Pasta i vores hjemmelavede tomatsauce og	 89,-
parmesan

Fish & Chips. Paneret torsk, grøntsagsstænger og pommes frites	 89,-

Paneret kylling. Grøntsagsstænger og pommes frites	 89,-

Kugleis. Vælg mellem vanilje, jordbær og chokolade.	 35,-
Pris pr. kugle

BØRNEMENU

The kids menu is exclusively for our younger guests between 0-12 years

Burger. Brioche bun, 110 g beef patty, cheese, bacon,	 89,-
lettuce, tomato, pickle, pommes frites

Kids pasta. Pasta in our homemade tomato sauce with	 89,-
parmesan

Fish & Chips. Battered cod, vegetable sticks and	 89,-
pommes frites

Breaded chicken. Vegetable sticks and pommes frites	 89,-

Ice cream scoop. Choose between vanilla, strawberry or chocolate.	 35,-
Price per scoop

KID’S MENU

TIVOLI  
BRASSERIE




